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Kerstgourmet \
350 gram p.p. 9.95 ‘%
Kogelbiefstuk, varkenshaas, kipfilet, gem. biefreepjes,
slavink, hamburger, mini saté, shoarma, gem. speklapje,
- kruidenboter
RS
Fondue
300 gram p.p. 8.50
Biefstuk, varkensoester, kipfilet, kalfsfricandeau, mini slavink,
gehaktballetjes, kalkoenfilet, kruidenboter
RS
Maak uw gourmet compleet.
(min. 2 personen) p.p. 7.50
Heerlijke rundvleessalade mooi opgemaakt met
zilveruitjes, augurk etc. Diverse sauzen, afbakstokbrood.
Roerbakgroentemix: champignons, paprika, taugé
o pers.

Tel. 0164-242464
www.krijnen.keurslager.nl

KEURSLAGER

STEL ZELF UW
GOURMET SAMEN

Schaaltjes gourmetvlees

Kogelbiefstuk 250 gr. 9.50 - schaaltjes
Biefstuk 250 gr. 8.50 - schaaltjes
Gem. biefstuk 250 gr. 8.50 -schaaltjes
Gem. biefreepjes 250 gr. 7.50 -schaaltjes
Varkensschnitzel 250 gr. 5.50 -schaaltjes
Varkenshaas 250 gr. 6.50 - schaaltjes
Kipfilet 250 gr. 5.00 - schaaltjes
Kipknoflook 250 gr. 5.50 - schaaltjes
Shoarma 250 gr. 4.00 - schaaltjes
Mini slavinkjes 250 gr. 4.50 - schaaltjes
Hamburgers 8 st. 4.40 - schaaltjes
Mini kipsaté 8 st. 4.40 - schaaltjes
Mini gambaspies 4 st. 7.00 - schaaltjes

4,00 - schaaltjes

Iberico chipolataworstjes 4 st. 4,80 - schaaltjes
Lamsrugfilet 250 gram 9.95 - schaaltjes

11.08 -schaaltjes
9.95 -schaaltjes
9.95 -schaaltjes
4.50 -schaaltjes

Mini gehakt cordon bleu 4 st.

Lamskotelet 250 gr.
Wildzwijnfilet 250 gram
Hertenbiefstuk 250 gr.

Spek a la minute 250 gr.

FIJNE FEESTDAGEN!
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P. Krijnen, keurslager

Markiezaatsweg 11, Bergen op Zoom
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Prijswijzigingen en druk- en zetfouten voorbehguden.
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Een feestelijk diner in een handomdraai op tafel. Laat u inspireren
door een mooie selectie aan heerlijke specialiteiten. Samen maken
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we de feestdagen bijzonder!
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Rundvlees
e Carpaccio (80 gr. p.p.)

e Runderhaas (indien voorradig)
e Ossenhaaspuntjes

e Kogelbiefstuk

® Rosbief

e Jodenhaas (indien voorradig)
¢ Entrecote

e Staartstuk/picanha

® Bavette

e Black Angus ribeye

Varkensvlees

e Varkenshaas

e \/arkensoester

e Varkensprocureur
e |berico lomo

e |berico buikspek

Kip/kalkoen

e Kipfilet

e Kippoulet

¢ Hele kalkoen (vanaf 2500 gram)

Lamsvlees

e Lamsracks

e | amskoteletjes

e Lamsrugfilet

e | amsbouten & 7500 gram)

e Lamshaasjes

e Carpaccio compleet (80 gr. p.p.)
(incl. piinboompitjes, Parmezaanse kaas en dressing)
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Kalfsvlees

Vitello Tonnato (80 gr. p.p.)
Kalfsbiefstuk

Kalfsoester

Ossobucco
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Rollades & Gevulde Rollades

¢ Varkensfiletrollade

e Varkensfiletrollade
gevuld met appeltjes/kaneel

e [taliaanse varkensrollade
gevuld met Parmaham, zontomaatjes
en Parmezaanse kaas

e Runderbraadrollade

® Runderbraadrollade
gevuld met appeltjes/kaneel

e Kiprollade (1000 gram)

Wild @lleen op bestelling)
Hertenbiefstuk 700-120 gram
Eendenborstfilet 200 gram
Konijnenachterbouten
Hertenstoof vers

Sauzen (verpakt per 250 gram)
Peperroomsaus
Champignonsaus
Stroganoffsaus
Cranberrysaus

Wildsaus
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Kant en klaar
Hertenstoof
Stoofpeertjes

Witlof ham/kaas
Roseval aardappeltjes
zeezout/rozemarijn

Kipragout
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PANCETTAROLLADE

MET PECANNOTEN _
o

=
-
60 MIN | 4 PERS | HOOFDGERECHT

BENODIGDHEDEN
= 800 g varkensvlees (tussenrib).
=100 g pancetta, in plakjes h
= 200 g onthijtspek
+ 200 ml medium s ‘_
+ 50 g boter OLLADE
. 2 el dlijfolie SE“ANEEE\%\‘?%EMME
- 2 teentjes knoflook, geperst ™ “‘-E%gﬁm
« 250 g pecannoten BIGH §
=50 g paneermeel
= 2t tijm, alleen de blaadjes
=50 g Parmezaanse kaas, geraspt
= 1bos basilicum, alleen de blaadjes

(enkele blaadjes apart houden voor garnering)
« Peper
= Slagerstouw

BEREIDING

1. Verwarm de aven voor op 200 graden.

2. Leg de plakjes ontbijtspek overlappend op het
werkblad. Leg het varkensvlees op de plakjes
ontbijtspek en wrijf het in met peper.

3. Maak de vulling door knoflook, 200 g
pecannoten, paneermeel, Parmezaanse kaas,
tijm en basilicum met de olijfolie te mengen in
de keukenmachine.

4. Bak de plakjes pancetfta uit in een droge
koekenpan en verkruimel het. Meng dit door
de vulling.

5.Smeer de vulling uit over het vlees en rol het
samen met de pancetta strak op. Bind het vast
meft slagerstouw op diverse plaatsen zodat de
vulling, het varkensvlees en de ontbijtspek op
hun plaats blijven.

6. Verwarm de boter in een ovenvaste pan en
laat uitbruisen. Bak de rollade om en om bruin
aan en blus het af met de sherry. Zet de
rollade ongeveer 40 minuten in de oven op
een kerntemperatuur van 63 graden.

7.Laat het vlees 10 minuten afgedekt rusten en
snijd de rollade in dikke plakken. Serveren met
jus, enkele blaadjes basilicum en de
resterende pecannoten.

Vleeswaren (per 100 gr. verpakt)
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e Slagersachterham
® Beenham

e Parmaham

e Serranoham

e Ardennerham

e Grillham

e Truffelsalami

¢ Notensalami

e Coppa di Parma
e Runderrookvlees
e Snijworst

¢ Ontbijtcervelaat

e Gebraden kipfilet
¢ Ontbijtspek

e Boterhamworst

e \arkensfricandeau
® Rosbief

e Kalfsfricandeau

Grillschalen/Tapasschalen

e Grillschaal small
(5-10 personen)  22.50 st.

e Grillschaal medium
(10-15 personen) 32.50 -St.

¢ Tapasschaal
25.00 .

(5-10 personen)
7.95 I s

Bij Grill/Tapasschalen wordt € 15,00
borgkosten in rekening gebracht. Losse
grillproducten verkrijgbaar in de winkel.

e Anti pasti

(2-3 personen)

Patés (per +150 gr verpakt)

e Kerstpaté

e Wildzwijnpaté
met veenbessen

e Reepaté

e Roompaté

e Eend-cava-truffelpaté

® Brie-honing-portpaté

* Paté met donker bier
en rozijnen

* Fijne appelpaté met
krokant gebakken
SENES

Salades (salades per 150 gr. verpakt)

e Kip-kerrie salade

e Kipsalade

e Eisalade du chef

e Krabsalade

® Beenhamsalade

e Kip-truffelsalade

* Vitello tonato salade

¢ Bouillonsalade

e Rundvleessalade
(per 400 gram)

e Filet Americain
e Belgische filet

e Filet Martino
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BEKIJK MEER RECEPTEN OP KEURSLAGER.NL &} @
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